GASTRO STAR

K4

Spezial-Klarspiiler

Fir gewerbliche Spulmaschinen

Hochkonzentriert, besonders schaumdampfend

Einsatzbereich:

. Fur gewerbliche Glaser-, Geschirr- und
Geréatespulmaschinen in der Gastronomie,
Hotellerie, Catering-Betrieben und der Profi-
Kiche.

. Geeignet fir Glaser, Geschirr, Bestecke
und Geratschaften aus Glas, Porzellan,
Kunststoff, Edelstahl und Aluminium.

e Die schaumdampfende Wirkung verhindert
unerwiinschte Schaumbildung und gewéhr-
leistet die volle Reinigungsleistung im
Spllprozess.

e  GASTRO STAR K4 benetzt das Spulgut
gleichmafig und garantiert eine optimale
Trocknung, ohne Schlieren und ohne
Streifen. Lediglich schwer benetzbare
Kunststoffe erfordern spezielle Klarspliler,
wie z.B GASTRO STAR K 2.

e  Besonders geeignet fur den Weichwasser-
bereich. Bei harten oder sehr salzreichen
Betriebswassern kénnen Streifen und
Schlieren auftreten, weil die nach dem
Trocknen auf den Oberflachen verbleib-
enden Salze auf dunklem Untergrund
sichtbar sind. Bei Wasserharten tiber 3 °d*
wird eine Wasseraufbereitung empfohlen.
Um fleckenfreie Ergebnisse zu erzielen, ist
eine Entsalzung des Wassers erforderlich.

1 GemaR den Empfehlungen der Arbeitsgemeinschaft ,Verband
Gewerbliches Geschirrspilen (VGG)*
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GASTRO STAR

Fir die optimale Kuichenhygiene empfehlen wir
das GASTRO STAR-Programm: Die Reinigungs-
und Klarspulmittel fir das maschinelle Geschirr-
spulen, die Vorreinigung und die Umfeldhygiene
sind optimal aufeinander abgestimmt. Die
systematische Farbcodierung erleichtert die
Anwendung und vermeidet Verwechslungen.

Besondere Eigenschaften:

. hochkonzentriert, mit besten Benetzungs-
eigenschaften

e  pH-neutral, universell einsetzbar

. besonders schaumdampfend, ein Plus u.a.
in Geratespilmaschinen

Dosierung:

0,2 — 0,6 ml/l Gber automatische Dosiergerate in
Abhangigkeit vom Material des Spulgutes und der
Wasserqualitat dem Klarspilwasser zu geben.

Hinweise zur Anwendung:
. Nur fur gewerbliche Anwendungen.

. Zur Beflllung von eingebauten Reiniger-
behaltern in der Spulmaschine sind
Kanisterausgief3er erhaltlich. Bitte sprechen
Sie uns an.

. Vor Produktwechsel Behalter und Dosier-
system inklusive Ansaugschlauche mit
Wasser spiilen.
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e  Zur Erzielung optimaler Spulergebnisse
empfehlen wir die Einhaltung der aktuellen
DIN-Vorgaben (DIN 10510 bis 10512 und
DIN10522) sowie die Beachtung der
Informationen der Arbeitsgemeinschaft
Gewerbliches Geschirr spiilen (www.vgg-
online.de).

e  Tritt eine Verkalkung der Maschine auf, so
ist diese mit dem Entkalker GASTRO STAR
EK zu beseitigen. Zur Vermeidung von
Kalkablagerungen ist die Installation einer
geeigneten Anlage zur Wasseraufbereitung
empfehlenswert.

. Nicht mit den Konzentraten anderer
Produkte mischen. Nicht in andere Behélter,
Flaschen etc. umfiillen.

Technische Daten:

pH-Wert ca. 5,7 (0,2 - 0,6 ml/l)
Viskositéat <50 mPa:-s
Dichte 1,05 g/cm3

Inhaltsstoffe:

Inhaltsstoffe flir Reinigungsmittel gemar
EG- Detergenzienverordnung 648/2004:

<5 9% anionische Tenside, 5 - 15 % nichtionische

Tenside; aulRerdem Konservierungsmittel
(Quaternium 15)

Lagerhinweise:

Kahl und dunkel bei 0 bis max. 30 °C lagern.
Vor Frost schitzen.

Wahrend der Lagerung kénnen unter Umstanden
Farbschwankungen des Produktes auftreten.
Dies hat keinen Einfluss auf die Qualitat.

GASTRO STAR
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Gefahrenhinweise und
Sicherheitsratschlage:

Sicherheits- und Umweltinformationen finden Sie
in den EG-Sicherheitsdatenblattern. Diese sind
unter www.drweigert.de in der Rubrik ,Service*
verflgbar.

Bei bestimmungsgemaler Anwendung ist das
Produkt unbedenklich im Sinne der einschlagigen
Richtlinien zur Lebensmittelverarbeitung.

Gebinde nur restentleert und verschlossen
entsorgen. Entsorgung von Fullgutresten: siehe
Sicherheitsdatenblatt.
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